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 ملخص البحث:

متطلبات المستهلك والمجتمع الحديث. فلا يمكن يعد تغليف المواد الغذائية ضرورة حياتية تطورت ولا تزل تتطور لتلائم  

تقدر منظمة التغليف العالمية  ، حيثن وكفاءة دون تعبئة وتغليف موائممعالجة الأغذية المصنعة تجارياً وتوزيعها بأما

(WPO أن أكثر من )من الطعام يضيع بسبب سوء التغليف، مما يلقي بدوره العبء على التغليف للحد من الفقد 25 ٪

 بير في الغذاء من خلال التطور المستمر في خامات التعبئة والتغليف وطرقها بما يتناسب مع المنتج الغذائي.الك

لى زيادة نسب الفقد العرضي خلال إمما يؤدي  ،ضعف الأداء الوظيفي لعبوات المنتجات الغذائية المصريةمشكلة البحث: 

غياب دور التغليف في الحد من الفقد في المنتج الغذائي  وكذلك المستهلك،لى يد إوصولا  LCوالعبوة  حياة المنتجدورة 

 حتى وصوله ليد المستهلك.

 رصد أكثر نسب الفقد في المنتج الغذائي خلال دورة المنتج بداية من مرحلة الحصاد وصولا ليد المستهلك.هدف البحث:  

 ستخدام تكنولوجيا وطرق التغليف المناسبة لكل مرحلة.اخلال رة حياة المنتج الغذائي من وتقليل الفقد في الغذاء خلال دو

رشادية للمؤسسات المصرية ذات الصلة للحد من الفقد في المنتج الغذائي من خلال التأكيد على دور إووضع خطوط 

 التغليف.

طعمة المصنعة وتم استخلاص النتائج والتي أكدت على دور خامات التغليف المهم في حماية المنتجات الطازجة والأ 

ويؤكد البحث على دور استراتيجيات  ،لى الاستهلاكإوالتخزين وفي نقطة البيع وصولا  وتقليل نسبة الفقد أثناء النقل

التي ورشادية إ خلال خطوطالجهات المسئولة من  المنتج. وتوجيهالتغليف المناسبة للحد من هدر الغذاء خلال دورة حياة 

 .الغذاء في المراحل المختلفةتم وضعها للحد من الفقد في 

أهمية اعتماد مواد وتكنولوجيات جديدة للتعبئة وفي النهاية تم التأكيد على دور التغليف في الحد من الهدر في كل مرحلة و

والتغليف، لتمديد العمر الافتراضي للأغذية والتوصية بإجراء مزيد من البحث والتطوير لفهم تأثير مواد التغليف المختلفة 

 ى المنتجات.عل
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